




 



ワインリスト イタリア

SEI TERRE セイテッレ ヴェネト州、トスカーナ州

ガルダ湖の近くで造られたこのルガーナは粘土と石灰が入り混
じったミネラルがたっぷりの土壌で育ったトゥルビアーナからでき
ます。
あんずやリンゴのミネラルが凝縮されたフルーツ感を感じ、柔ら
かくて繊細ですが、飲みやすく親しみやすいワイン。
冷たくしすぎず楽しんで、白身のお肉やお魚の前菜、食前や
お寿司にもぴったりです。
品種:トゥルビアーナ ディ ルガーナ 100％

トラディショナル ルガーナDOC
Traditional LUGANA DOC

ヴェネト、トレンティーノとフリウリの魅力的な土壌のいいとこどり
の場所デッレヴェネツィエDOC。
このワインはヴェネトのガルダ湖の近くとトレンティーノの畑の良
質なピノグリージョを選んで造られています。
ステンレスタンクにて発酵、熟成され、華やかな香りとフレッシュ
感が味わえます。
白い花から感じられる少しスパイシーな香りや、桃も感じるフ
ルーティーさ。バランスの良い、万能ワインです。
品種:ピノグリージョ 100％

トラディショナル ピノグリージョDOC
Traditional PINOT GLIGIO DOC

バルドリーノで収穫されたアマローネ用と同じブドウ。
キアレットは別名「一晩のワイン」と呼ばれます。ある程度の時
間、果皮と果汁を漬けこんでおく必要があり、その華やかな香り
をマックスに出すためにゆっくりゆっくり圧搾します。
フレッシュなフルーツ、お花、森の果実の香りや柑橘の香り。口
当たりは柔らかいながら、しっかりと果実の旨味も残ります。
何にでも合いますが、モッツァレラチーズやトマトベースのパスタ。
お寿司にも。
品種:コルヴィーナ、ロンディネッラ、モリナーラ

トラディショナル キアレット ディ バルドリーノDOC
Traditional Chiaretto di Baldolino DOC

オリゾンティ ヴェルメンティーノIGT
ORIZZONTI - Vermentino Toscana IGT

マレンマの熱い大地で生まれたこのワイン。
粘土質の土壌に、海風のミネラルが加わる土地で造られる
ヴェルメンティーノ。
はちみつやトロピカルフルーツと、ハーブも感じる清涼感のある
香りと、なめらかで柔らかい口当たり。
お野菜を使ったパスタ、リゾットや、魚介のスープ。トマトソース
のピッツァにもよく合います。
品種:ヴェルメンティーノ 100％

オリゾンティ トスカーナIGT
ORIZZONTI - Toscana IGT

海からの冷たい風が吹く、山の地マレンマのワイン。
凝縮したガーネットの色合いの赤。黒コショウや赤いフルーツの香
りも感じ、ほんのりバニラも香ります。
ステンレスタンクで発酵、大樽で熟成。
タンニンと、余韻が心地よく、感じれられ、熟成したチーズ、ミート
ソースのラザニアにはぴったりです。
品種:サンジョベーゼ、Mer、 CS、 Syr

オリゾンティ ロッソ ヴェロネーゼIGT
ORIZZONTI - Rosso Veronese IGT

オリゾンティ ヴァルポリチェッラ リパッソDOC
ORIZZONTI - Valpolicella Ripasso DOC

ヴェネトのモレーン土壌の地で造られたワイン。
バイオレット、黒もしくは赤い果実の香りに。口に含むと柔ら
かく、ビロードのような滑らかでバランスの良い味わい。
柔らかい果実の甘みも感じ、食事を通して楽しめます。
煮込んだお肉、熟成したチーズ。ジビエとも相性がいいです。

品種:コルヴィーナ、ロンディネッラ

ヴァルポリチェッラの、見晴らし、風通しの良い丘の石灰質と粘
土質の土壌で収穫されたブドウで造られたワイン。
凝縮感のあるヴァイオレットカラー、ジャムやスパイスのニュアン
ス、最後にはアーモンド感じます。
フルボディながら、バランスも良く、丸く、⾧い余韻が残ります。
グリルしたお肉、ミートボールの煮込みなどと合わせて。
品種:コルヴィーナ ロンディネッラ

セイテッレ社は、社名の通りイタリアに6つの畑を持つ、150年続くワイナリーです。
クラシックなワインを伝統を守りながら作り続け、プラスティックや化学製品も一切使わない、
サステナビリティを重視している生産者です。
畑も除草剤や薬品は使わず自然なままで、ブドウ畑にもいい影響を与え、その土地の個性をしっかり
持ったブドウでワインを造り続けています。
サステナブル認証Sqnpiも取得。

参考上代:2,800 参考上代:2,200

参考上代:3,500参考上代:2,000

参考上代:4,600 参考上代:4,600

参考上代:5,500

オリゾンティ アマローネ デッラ ヴァルポリチェッラDOCG

ORIZZONTI - Amarone della Valpolicella DOCG

リパッソのワインと同じく、好環境の土壌のブドウから造られた
ワイン。熟成を重ねるごとに色、味わいの凝縮感が出てくるワ
イン。
ココア、コショウ、リコリスのニュアンス、スパイシーさもしっかり残
ります。エレガントで⾧い余韻。食後はもちろん食事とも相性
の良いアマローネです。
茹で、もしくはローストしたお肉、熟成したチーズ。
食後にゆっくり一杯でも最高です。
品種:コルヴィーナ、ロンディネッラ 参考上代:12,800



ワインリスト スペイン

バスク地方ナバーラの自然派
ワインの生産者。酸化防止
剤もほとんど使用せず、「自
然な形」でのブドウ→
ワイン造りを目指す
味わいは優しく、飲み飽きな
いワイン達

BODEGAS ARISTU
ボデガス アリストゥ

Kale Katu カレカツ Sustrai berry サストライ ベリー Hautua アウトゥア

Aristu Brut Nature 
アリストゥブリュットロゼ

Aristu Brut Nature 
アリストゥ ブリュットナチュレ

Arroia アロイア

３つのブドウ畑のガルナッチャを使用。
ブドウを部分的に破砕、ステンレスタン
クにて自然発酵。22℃以下で10日
間アルコール発酵。発酵後2日間果
皮浸漬。
品種:ガルナッチャ・ティンタ100％

ワイナリーで初めてのナチュラルワイン。
バスク語で「新しい根」を意味する
Sustrai berriと英語のBerryの語呂
合わせでこの名前が付けられました。
亜硫酸無添加。無濾過・無清澄。
品種:テンプラニーリョ100％

除梗後ステンレスタンクにて10日間自
然発酵。発酵後7日間果皮浸漬。フレ
ンチオークで14か月熟成。アロイアはバ
スク語の渓谷という意味に由来。
品種:ガルナッチャ・ティンタ85％、テン
プラニーリョ15％

マセラシオン・セミ・カルボニック方式。ブドウ
の半分はフレンチオークの開放樽で、残りは
ステンレスタンクにて8日間発酵。亜硫酸
無添加。無濾過・無清澄。
品種:ガルナッチャ・ティンタ100％

冷涼な気候がブドウに酸をもたらし上
質な泡を生みだします。瓶内二次発
酵。24ヵ月澱と共に熟成。ノンドサー
ジュ。（補糖無し）
品種:ガルナッチャ・ティンタ90％、ガ
ルナッチャ・ブランコ10％

ガルナッチャで100％で作られたロ
ゼスパークリング。瓶内二次発酵。
12ヵ月澱と共に熟成。

品種:ガルナッチャ・ティンタ
100％

参考上代:2,400円 参考上代:2,800円 参考上代:3,100円 参考上代:3,300円

参考上代:5,000円 参考上代:3,900円

カスティーリャレオン州で古くからブドウを生産しているワイナリー。フィロキセラの影響
もほとんど受けず、樹齢100年以上の古木も多い地域。冬は寒く、夏は暑い大陸
性気候。標高は約750mで昼夜の激しい温度変化が、ブドウが優れた熟度、芳
醇な香り、力強い色、非常にバランスのとれたワインを造る

カスティージョ デ モンテ ラ レイナ ヴェルデホ

Castillo de Monte La Reina
Verdejo D.O.Toro

干し草やフェンネルのグリーンノートが印象的で、アニ
スやミントの葉のようなニュアンスがあります。ライムな
どの柑橘類、青リンゴ、バナナやパイナップルなどのフ
ルーツの豊かな香り。フルーツの香りとフレッシュな酸
と苦みの調和がとれていて非常にバランスのいいワイ
ン
品種:ヴェルデホ 100％ 参考上代:1,680

カスティージョ デ モンテ ラ レイナ
ヴェルデホ バリック

Castillo de Monte La Reina Verdejo 
Fermentado en Barrica D.O.Toro

黄金色。熟したフルーツや白い花のノート。トースト香や
ドライフルーツの香りがあり、口に含むと心地よい酸と柑
橘系、木樽からのニュアンスを感じ、アフターに南国のフ
ルーツやナッツを思わせる風味。フレンチオークで5-7か
月熟成。
白身魚、魚介類、お米料理
品種:ヴェルデホ 100％ 参考上代:4,100

オーガニック ロゼ ピンクトーン
Organic Rose Wine Pinktone

エレガントで澄んだラズベリー色。ラズベリーやレッド
カラントなどの赤系果実の複雑な香りと桃のアロマ、
ライトタッチのミネラル感。チャーミングでバランスの
取れた酸とリッチな果実の風味が口に溢れます。
骨格があり⾧い余韻を感じる
品種:テンプラニーリョ 100％

参考上代:2,400

カスティージョ デ モンテ ラ レイナ ホベン

Castillo de Monte La Reina
Joven D.O.Toro

イチゴやフランボワーズのような赤系果実のノート、第
二にマロラティック発酵によるヨーグルトのようなまろや
かな風味が残る。余韻が⾧く赤系果実のはっきりとし
た存在感を感じるワインです。
お肉系のあらゆるアペリティフ、ソフトチーズ、パテ、野
菜。
品種:テンプラニーリョ（ティンタ デ トロ）100％

参考上代:1,550

カスティージョ デ モンテ ラ レイナ ロブレ

Castillo de Monte La Reina
Roble D.O.Toro

複雑で上品な赤系果実や黒系果実、バルサム香。6
か月間のフレンチオーク熟成からもたらされる香ばしい
ロースト香りやよく熟した果実からくる甘いトーン。アフ
ターにほのかに松脂の香り。均一でエレガント、柔らか
く口中を満たします。初めに果実の風味を感じ、次に
ヴァニラやチョコレートの風味。タンニンはよく溶け込んで
いて⾧い余韻
キノコ、淡白な魚、パスタ、カルネアサーダ、赤身肉。
品種:テンプラニーリョ（ティンタ デ トロ）100％

コンポートされた黒系果実の香りの中に、新鮮なバ
ルサムフラワーの香り、またトースト香りを感じる力強
く複雑なアロマ。ウッディな香りと黒系果実などの風味
があり豊かでバランスのとれた絹のような口当たりです。
フレンチオークで12か月熟成。
燻製料理、辛みのある軽いパスタ、ソフトチーズ、
ソーセージ、豆料理。
品種:テンプラニーリョ（ティンタ デ トロ）100％

カスティージョ デ モンテ ラ レイナ クリアンサ

Castillo de Monte La Reina
Crianza D.O.Toro

参考上代:2,800
参考上代:2,100

クローヴやブラックペッパーなどのスパイスの香りや炒ったカカオの
ような香ばしさを持つ複雑で力強いワイン。また熟した黒系果
実やコンポート風味を感じる。新樽のフレンチオークで14か月
熟成。優しく熟成したタンニン、アフターにスギやフルーツリキュー
ルの風味を感じるドライでバランスのよい味わい
赤身肉やハードチーズ、煮込み料理。
品種:テンプラニーリョ（ティンタ デ トロ）100％

カスティージョ デ モンテ ラ レイナ ヴェンディミア セレクシオナーダ

Castillo de Monte La Reina
Vendimia Seleccionada D.O.Toro

赤系果実や黒系果実の熟した香り、カカオやエレガントな
トースト香、スパイスの香りを感じる複雑なアロマ。絹のよ
うに滑らかな上品な口当たり。骨格があり酸とアルコール
のバランスが良く、⾧い余韻。フレンドリーで飲み心地の良
いワイン
お肉の煮込み料理、セミハードチーズ、ジビエ、チョコレー
トなどのデザート。
品種:テンプラニーリョ（ティンタ デ トロ）100％

カスティージョ デ モンテ ラ レイナ キュヴェ プリヴェ

Castillo de Monte La Reina 
Cuvee Privee D.O.Toro

参考上代:6,180
参考上代:4,500

ナバーラ州

カスティーリャレオン州monte la Reina モンテ・ラ・レイナ


